附件3：
	餐饮环节抽检食品品种和批次分配

	序号
	细类
	抽检区域及批次分配
	小计
	抽检时间
	抽检场所

	
	
	
	
	
	

	1
	火锅底料
	各县（市、区）、开发区各10批次
	100
	4-6月
	大中小型餐馆、企事业单位食堂、快餐店、小吃店等

	2
	腌腊肉
	各县（市、区）、开发区各5批次
	50
	4-6月
	

	3
	即食海蜇
	各县（市、区）、开发区各5批次
	50
	4-6月
	

	4
	酱腌菜
	各县（市、区）、开发区各5批次
	50
	4-6月
	

	5
	预制肉制品、调理肉制品
	各县（市、区）、开发区各5批次
	50
	4-6月
	

	6
	自消毒餐具
	各县（市、区）、开发区各10批次
	100
	7-10月
	

	7
	自制糕点
	各县（市、区）、开发区各10批次
	100
	7-10月
	

	8
	食用油
	各县（市、区）、开发区各5批次
	50
	7-10月
	

	9
	煎炸过程用油
	各县（市、区）、开发区各3批次
	30
	7-10月
	

	10
	自泡酒
	各县（市、区）、开发区各5批次
	50
	7-10月
	

	11
	发酵面制品
	各县（市、区）、开发区各10批次
	100
	7-10月
	

	12
	一次性打包盒
	各县（市、区）、开发区各7批次
	70
	7-10月
	

	　
	合计
	　
	800
	　
	




